CRUSOE TREASURE

UNDERWATER WINERY

DEBOUCHER

Température de stockage idéale : 12°C (53.6°F)
Température de service : 14°C (57.2°F)

DEGUSTATION

< Examen visuel: rouge rubis.

@,3 Examen olfactif: les arémes de Grenache Tintorera trés
mars, de pamplemousse, de gateau aux figues, de groseille
et de mlres prédominent, mélés a des notes balsamiques et
fumé de vieillissement.

< Examen gustatif: entrée douce, I'équilibre entre I'acidité
et les tanins accentue sa persistance, la force de la Grena-
che Tintorera est nette et sa finale torréfiée en fait un vin
long, la sensation finale est un complexe souvenir de fruits
rouges mélés a des notes de vanille, de café et de tabac.

OENOLOGUE

Dr. Antonio T. Palacios, Directeur Oenologie Crusoe
Treasure.

Sea Passion N9

Extraction de la mer : 29/10/2019
Edition limitée : 3.155 unités
Emballage : cartons de 1, 3 ou 6 bouteilles.

Packaging : chaque bouteille est accompagnée d'un étui
design et d'une fiche de dégustation. Les dessins représen-
tent les espéces dans notre cave sous-marine.

Fabrication: Vieilli pendant 16 mois en fats de chéne francais
et 1bmois de thésaurisation sous-marine.

Localisation du vignoble : Zone d'Almansa, vieux vignoble (plus
de 25 ans) en verre

Zone spécifique : Alpera (Albacete)

Teneur en alcool : 14,5% Vol
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